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SOPA

Creme de abobora assada com caril e
gengibre, com tartaro
de abobora, pevides tostadas e espuma de
manjericao

ENTRADA
Camarao salteado com puré de ervilhas,
bacon crocante e azeite de picante

PRATO DE PEIXE
Tranche de garoupa com molho do fruto da

paixao (maracuja) texturas de batata doce e
espargos e tomate cherry glaceados

PRATO DE CARNE
Magret de pato com molho de frutos

vermelhos, puré de cherovia e romanesco e
cenouras salteadas

SOBREMESA
Pera cozida em espumante acafrao e

especiarias, com cobertura de chocolate,
pao de L6, gelado de nata e caramelo
salgado

BEBIDAS
Inclui harmonizacao vinica com varias
edicdes premiadas internacionalmente
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